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S F RIS CHE'KNACKI GE:S ALAT E SIS

MULAGATANY

Schorfe exatische Suppe mit Linsen, Hohnerfleisch, Curryblattern und Reis / lentil soup, chicken, curry and rice - spicy

DAL SHORBA 550€

Indische Linsensuppe / Indian lentil soup

SABZI SHORBA 550€

Indische Gemisesuppe / Indian vegetable soup

LACHSAN SHORBA 550€
Indische Knoblauchsuppe / Indian gorlic soup

CHICKEN-SHORBA 590€
Indische Hishnerleischsuppe / Indian chicken soup

TOMATEN-SHORBA 550€

Indische Tomatensuppe / Indian tomato soup

SALAT SAISON ° ) 8,50€
Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing, auf Wunsch auch mit Essig und Ol
/ mixed salod with homemade dressing, on request with oil and vinegar

TOMATENSALAT 6,90€
it Zwiebeln, Essig und 01 / fomatoe-solad with onions, oil ond vinegar
SALAT INDISCH® 12,50€

mif gegrillten Hishnerbrustfiletstreifen, Chompignons, Mais, Zwiebeln
und housgemachtem Dressing / Indion solad with grilled chicken-breast strips,
fresh mushrooms, corn, onions - homemade dressing

KLEINER GEMISCHTER SALAT 550€
ols Beilage / small mixed solod os side-dish
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14 ONION BHAJI

1 Iwiebeln kidftig gewirzt und geschnitten / spicy onions, sliced 690€
; 15 VEGETABLE PAKORA '
i Frisches gemischtes Gemise / fresh mixed vegefables 690€
f 16 ONION RING PAKORAS : ’
;' Lwiebelringe krdftig gewirzt und frittiert / spicy onion rings, fried c
i 17 PANEER PAKORA® 7
| Frischer housgemachter Kase / fresh homemade cheese
! 18 FISH PAKORA’® 1205
; Zortes Seelachsfilet / tender salmon fillet
19 CHICKEN PAKORA 71,20€
[ Tortes Hihnerfleisch / tender chicken
g 20  CHILI CHICKEN DRY' 8,50€
{ Nordindische Hohnchenspezialitdt / North-India chicken speciolity
21  CHIL JHEENGA™ 12,50€
Nordindische Riesengarnelenspezialitdt / North-India king prawn speciolity
22  VEGETABLE SAMOSA 6,50€
2 Pastetchen mit frischem Gemise gefillt / 2 pastries filled with fresh vegetables
23 GEMISCHTER VORSPEISENTELLER fiir 2 Personen ** 14,90 €
Frisches Gemisse in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert / fresh vegetables fried in chickpea’s batter
: 24  GEMISCHTER TANDOORI fiir 1 Person * 890¢
| Tortes Hihnerfleisch in versch. kdstlichen Saucen mariniert, gegrillt im Holzkohle-Lehmofen '

/ tender chicken marinated in different tosty souces - grilled in a charcoal-clayoven

25  GEMISCHTER TANDOORI fir 2 Personen ° 14.90
Zortes Huhnerfleisch in versch. kistlichen Saucen moriniert, gegrilltim Holzkohle-Lehmofen e
/ tender chicken marinated in difforent tosty sauces - grilled in o charcool-cloyoven

10 CHICKEN CHAT™
Hshnerfleisch und Kichererbsensolot / chicken and chickpea-salad 7,20¢€
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133 BAINGAN KA BHARTA : - spi
Frische Auberginen, piriert, it Zwiebeln, Tomoten -kiiftig gewizt / mashed eggplont, onions, o= 13,90€
r
134 DAL MAKHNI ¢ - i i
Indisches Nationalgericht: Schwarze Linsen mit Butter zubereitet / Indion National dish - block lentils prepored in butter 3906
135 BOMBAY ALU g hot! ,
Kortoffeln in krdftiger Zitronengrassouce - sehr scharf! / potatoes in a spicy citronello-souce - very fof 13,90€
136 DALTARKA® ; ; - i d in butter '
Indisches Notionalgericht: Gelbe Linsen mit Butter zubereitet / Indion Nationol dish - yellow lentils prepared in bu 1450€
r

137 NAVRATAN KORMA °
Frisches Gemiise in Kokosnuss-Sahnesauce / fresh vegetables in cocoanut-cream-souce .0
14,

| 138 PANEER LABABDAR ° o
! Housgemachter Kase mit Zwisheln und Tomaten, mit Sauce / homemade cheese with onions and fomatoes and sauce

| 139 PALAK PANEER® 1490€
Kraftiger Spinat mit hausgemachtem Kase / tosty spinach with homemade cheese
140 SHABZI BAIGAN 14,90€
| Auberginen mit housgemachtem Kase und Ingwer in Mandelsauce, fein gewiirzt /
eggplants with homemade cheese in ginger in almond-sauce, fine seasoning
141 SHABZI KOFKA 14,50€
i GemisekloBchen mit wirziger Currysauce / vegetable dumplings in a spicy currysauce

142 CHANA MASALA : 14,90 €

Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer / chickpeas in curry with fresh tomatoes and ginger
143 KARAHI PANEER 14.90 €

Frischer gebratener hausgemachter Kiise in Currysauce, in der Pfanne serviert /
fresh homemade cheese in currysauce - served in a pan

144 BHINDI DO PYAZA 14.50
1 Frisches indisches Okragemiise mit Tomaten und Zwiebeln - in Currysouce / PUE
fresh Indian okro with tomatoes and onions in currysauce

145 PANEER BUTTER MASALA ©

1 Frischer hausgemochter Kise in einer Butter-Masala-Sauce / fresh homemade cheese in butter-Masalo-sauce ale

| 146 MIXED VEGETABLES JALFREZ| i
P0€

| Verschiedene gemischte Gemise in traditionell nordindischer Art i [
i different kind of mixed fresh vegetables in trad. Northindiunrwuﬁ, I;]e?vee[dpifl? r{]1nft|e{)§es{i“zlzelgr/

147 MANGO MIXED VEGETABLES "

Frisches gemischtes Gemise mit frischer Mango-Safran-C !
/ mixed #esh vegefables with fresh mango-s on-cnshet?:ﬂ:ﬁ‘f‘sgﬂg g

148  MALAI KOFTA e
Kortoffelbllchen, Rohmkse und Gemise, Mandeln Rosinen und Cashewniisse 19¢

in Weizenmeh! frittiert, wirzig mild / fine pototo wi :
with almonds, raisins and coshewnut Pt with ceamcheess on various vegetables

14,90 ¢

Zu allen Gerichten servieren wir besten Bosmat-Reis / all dishes served with bect hrcrmtisios
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ROGAN JOSH -
Zortes Lommfeisch in Rogan-Curry-Sauce / tender lomb in rogon-curry-sauce

BHUNNA GHOSHT o
Gebratenes Lommfleisch mit Tomoten und Rostzwiebeln in kriffiger Souce/

tender lamb with tomatoes and fried onions in a spicy sauce

SAAG GHOSHT . : 2
Zortes Lommfleisch in Spinat nach berihmer nordindischer Art / fender lomb with spinach in North-Indian trodition

MUTTON KHUMB WALA
Zortes Lommfleisch, frische Champignons, Knoblauch, In?wer in Mandel-Sofran-Souce /
tender lamb with fresh mushrooms, garlic, ginger in an almond-soffron-sauce

MUTTON VINDALOO
Tortes Lommfleisch mit Speziolgewirzen aus Goa - sehr scharf /
tender lomb, spices from Goa - very hot

KARAHI GHOST
Gebratenes Lammfleisch in Currysouce mit Paprika, Zwiebelstiicken, Joghurt, in der Pfanne serviert/

fried lomb in currysouce with peppers, onion-pieces and yoghurt, served in hot sizzler

LAMM - BOTI MASALA
Lartes Lammfieisch in Mosola-Sauce / tender lamb fillet in Mosola-sauce

TAJ MAHAL TELLER
Gegrilltes Hihner- und Lommleisch in frischem Gemise und Nan /grilled chicken and lamb in fresh vegetables and nan

MANGO LAMM
Lortes Lommfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce / fender lomb in fresh soffron-sauce

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmat-Reis / all dishes served with best basmativice

o
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16,90€

16,90€

16,90€

16,90€

16,90€

16,90 €

16,90€
1690¢€

17,90€
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15,90€

15,90€

BEEF CURRY _
Jortes Rindfeisch in Currysouce / fender beef in curry-sauce

BEEF MASALA o . .
Jartes Rindfleisch in Mosalosauce / tender beef in Masolo-souce /tender beef with various fresh vege e
I

tables in currysauce

BEEF BHUNNA
ofen und Rostzwiebeln in krffiger Sauce /

Tortes Rindfieisch mit Tom fzwiebeln In

tender beef with fomatoes and fried onions in 0 SpICY souce -

MANGO BEEF _ 169

Zaortes Rindfleisch in frischer Mung&Saﬁun-(oshemuss—Suuce/ tender beef in fresh mango-soffion-cashewnut-S0UCe

BEEF SAAG o 15,90€

Tortes Rindfleisch und Spinat nach nordindischer Art/ tender beef with spinach in North indian tradition

BEEF VINDALOO 1590€
Goa - sehr scharf / tender beef, spices from Goa - very hot

Zortes Rindfleisch mit Speziolgewdrzen aus

S | CH S PEZIALITATE N SR
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122
123

124

125
126
127

128

129

FISCH CURRY’
Seelachsfilet in Currysauce mit feinen Gewdrzen / salmon in curry-souce, delicated seasoned
FISCH MASALA *** 16,50€
Seelachsfilet in kraftiger Mosalosouce / salmon in a spicy Mosala-souce
mﬂsilﬂscg I.ABABEIE; 17.50€

eelochsfilt in fein ausgewhiten Gewdrzen, mit Popriko, Zwiebeln, in d i !
solmon in fine seasoning with peppers, onion-pices y served irlm a hgr ;?zzli.[r P e
FISH MANGO®
Seelachsfilet in frischer Mango-Safran-Coshewnuss-Sauce / salmon in fresh mango-soffron-coshewnut-sauce VAe
JRHEEHGA fCUItIW g

iesengarnelen in Curry-Souce mit feinen Gewdrzen / king prawns in currysouce, deli 19,50€

, delicated !
JHEENGA MASALA" 1ysa seasoned
Riesengarnelen in krdftiger Mosala-Sauce / king prawns in a spicy Masala-souce 1990€
JHEENGA KHUMB WALA *
1990€

Riesengarnelen mit rischen Champignons, K i
king prawns with fiesh mushmomg, gurlic'unl:i{)g?ilr?g;;h ::[:1(!1 lS%]TJé?sﬂfﬁgiﬁtéﬁgun-Sﬂuce/

lJ;iEEHGA ’JAFREZI ’
iesengarnelen mit Paprika, Zwiebeln, Tomat 5 -
i sptqﬂung prawns with pappers, miﬁus, Igﬂft:c{»'gsd u%{é’ g?;grf Qll!:h S{ d:grf 19.90¢
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6,50€
ENTE SABZI o . 165
Entenfieisch mit verschiedenem, frischen Gemise in Currysouce / tender duck with vorious fresh vegetables in currysauce
KARAHI ENTE ‘ 16,50€
Entenfleisch in Currysouce, Poprika, Zwiebelsticken und Joghurt - in der Pfonne serviert/
grilled duck in currysauce with peppers, onion-pieces and yogur, served in a hot sizzler
ENTE VINDALOO _ 16,90€
Entenfleisch mit Spezialgewiizen aus Goa - sehr scharf / boneless duck in o special blend of spice from Goa - very hot
MANGO ENTE 17,50€
Entenfleisch in frischer Mango-Safran-Coshewnuss-Sauce / tender duck in mango-soffron-cashew-souce
ENTE JALFREZI 16,90 €

Entenfleisch, Poprika, Zwiebeln, Tomaten, grimen Chili - schorf /grilled duck, peppers, onions, tomatoes, green chili - spicy

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis / all dishes served with best basmatrice

I TAN DO ORI-BROTE SPEZIALITATEN HEES

174 NAN*“ 350€
Ovales Brot aus Hefeteig / ovol raised bread

175 ROTI 3,2
Flaches Vollkorn-Fladenbrot / flot whole-meal breod -

176 PRANTHA® 450€
Mehrschichtiges Vollkornbrot mit Butter / multi-layer whole-meal bread with butter

177 MINT PRANTHA 390€
gefullt mit frischer Minze / filled with fresh mint '

178 VEGETABLE PRANTHA 490¢
gefillt mit frischem Gemise / filled with fresh vegetables '

179 PANEER KULCHA® ' 450
Hefeteigbrot, gefiillt mit hausgemachtem Kiise / raised bread filled w/homemade cheese 8

180  LACHSAN KULCHA oder ONION KULCHA “* 450
Hefeteigbrot, gefillt mit Knoblauch oder Zwiebeln / raised bread filled with gorlic or onions ~0¢

181 KEEMA NAN o“dor PESHAWARI NAN *~**
Hefeteigbr, gefillt mit Lommfleisch oder Rosinen /raised bread filled with minced lomb-meat or raisins L

182 PAPPAD 350¢€

2 Stick Linsenwoffeln in 3 verschiedenen schmackhaften Saucen /2 pieces of lentil-wofers in 3 different souces

Frisches gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Lehmofen / Flat baked bread fresh from fhe chorcoal cloy-oven.
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' 188 PLAIN DAHI ¢
Einfacher Joghurt / plain yoghurt
4,90€

189 ALURAITA®
Kartoffel-Joghurt / potato yoghurt
490€

190 KHEERE KARAITA®
Gurken-Joghurt / cucumber yoghurt
6,90€

191 PULAO RICE
Basmati-Reis - nach Mogul-Art zubereitet / Basmati-fice in mogul-style

197 MANGO-CREME MIT VANILLEEIS "

mango-cream with vonifla icecream

198 LYNCHEES MIT VANILLEEIS " 550€
Iychees with vanilla icecream

199 FIRNI ** 4,90€
Honigmilch mit Reismehl, Mandeln, Pistazien und Nissen / honey-milk with rice-flour, almonds, pistaccio and nuts

200 MANGO KULFI * 520€
Honigmilch mif Maismehl, Mandeln und Pistazien / honey-milk with corn-flour, almonds and pistaccio

201 GULABJAMUN® 490€
Biillchen aus Milch und Quark, in Honig gebacken / balls made of milk and chegse, baked in honey '

202 TAJ MAHAL TELLER ¥ 690€
Lassen Sie sich berraschen! / our suprise-special '

1090€

203 TAJ MAHAL TELLER - fisr 2 Personen A<

Lossen Sie sich iberraschen! / our suprise-special
ﬁﬁfﬁ

dor D

sk
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TANDOORISKHAJANA
1490€
40 VEGETABLE TANDOOR ¢ ' ; ief gegrillt/
Hausgemachter Kgse, Blumenkohl, Tomaten, Zwisbeln, Zucchini, Auberginen, Poprika - om Spief gegrilt
homemade cheese, caulifiower, tomatoes, onians, zucchin, eqgplont, peppes - grilled on o pic 14.90€

41 TANDOORI CHICKEN ®
2 Hhnerkeulen mominiert nach einem berhjmten nordindischen Rezept

/2 chicken drumsticks, marinated with an famous North-Indian recipe

42 CHICKEN TIKKA® 1590€
Lorte marinierte Huhnerfleischstiicke, gegrillt/ tender marinated fille of chicken, grilled

43  ACHARI CHICKEN TIKKA ° _ 1590€
Zorte marinierte Hohnerfleischstiicke, gegrill Obst-Gemisemarinade, nach traditioneller nordindischer Art - pikant /
tender marinafed fillet of chicken, grii?ei in @ fuit-vegetoble marinade, raditional North-Indian style, spicy

44 HARYALI MALAI KABAB © 15,90 €
Zartes mariniertes Hohnerfleisch in Spinat, - Minze- und Koriandersauce, mit Beiloge
tender morinated chicken in spinoch-mint-coriander-sauce

45 JHEENGA TANDOORI ** 23,90 €
Riesengarnelen in Joghurt und Gewdrzen eingelegt, knusprig gegrillt / king-prawns marinated in yoghurt and spices, grilled

46 MIXED-GRILL-PLATTE © 20,90 €
Etwas von allen Tandoori-Kdstlichkeiten / various Tandoori specialities combined ’

18,90¢

47 MUTTON SHEEKH KABAB ©
Frisch gehacktes Lommfleisch, gegrillt, 2ubereitet mit Knoblauch, Tomaten, Ingwer ynd Koriander /

fresh minced lomb, grilled with garlic, tomatoes, ginger ond corionder

48 FISH Tll_(ﬂ' - :
Seelachsfile in Joghurt und Gewdirzen eingelegf, knusprig gegrillt/ salmon maringted in Yoghurt ond spices, crispy qrilled 890¢

Zu allen Gerichten servieren wir besten BasmattReis und Nan / ll ishes served with best basmafivice and nan
b D* W
o 20 -
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57 CHICKEN KORMA **
Tortes Hihnerfleisch in Nuss-Sauce, mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mandeln /
tender chicken in nut-souce with shredded almonds and cocoanut-flakes

58 CHICKEN SABZI
Zortes Hishnerfleisch mit verschiedenem, frischen Gemdse in Currysauce /
tender chicken with various fresh vegetables in currysauce

59 KARAHI MURGH
Gegrilltes Hohnerfigisch in Currysauce, Poprika, Zwiebelstiicke und Joghurt - in der Pfonne serviert /
grilled chicken in currysauce with peppers, onionpieces and yogur, served in o hot sizzler

60 CHICKEN VINDALOO
Huhnerfleisch mit Spezialgewdrzen aus Goa - sehr scharf/
boneless chicken in a speciol blend of spice from Goa - very hot

61 BUTTER CHICKEN
Tortes Hohnerfleisch in Butter-Tomaten-Sauce / tender chicken in butter-tomato-sauce

62 TANDOORI CHICKEN MASALA **
Zortes Huhnerfleisch in Masalasauce / tender chicken in Masola-sauce

63 MURGH NILGIRI
Hhnerfleisch mit Korianderblattern, orientalische Krdutersouce, Kokosnussmilch, griner Chili, Minze, Spinat /
fender chicken with coriander-leafs in an oriental herb sauce with cocoanut milk, green chili, mint and spinach

64 CHICKEN SAAG
Zortes Huhnerfleisch mit Spinat, nach berihmter nordindischer Art /
tender chicken with spinach, North Indion speciality

65 MANGO CHICKEN
Tartes Huhnerfleisch in frischer Mango-Safron-Cashewnuss-Sauce /
tender chicken in mango-saffron-cashew-sauce

66 CHICKEN JALFREZI

Gegrilltes Huhnerfleisch, Papriko, Zwiebeln, Tomaten, grinen Chili - scharf/
grilled chicken, peppers, onions, tomatoes, green chili - spicy

15,50€

1550€

15,50€

1550€

15,50€
15,50€

1550€

15,50€

16,50€

15,50€
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VEGETABLE BIRYANI 14,50€
mit frischem gemischtem Gemiise / with a variety of fresh vegetables

CHICKEN TIKKA BIRYANI 1550€
Huhnerfieisch mit Mandeln und Rosinen / chicken with almonds and raisins

BEEF BIRYANI 1550€
Rindfleisch mit Mandeln und Rosinen / beef with olmonds and raisins

MUTTON BIRYANI 1650€
Lommleisch mit Mandeln und Rosinen / lamb with almonds and roisins

SHAJAHANII BIRYANI® 1750€

mit Huhnerbrust- und Lommstreifen, Shrimps und Nissen / with strips of chicken-breast and lamb, shrimps and nuts

VEGETABLE THALI 18,90€
3 verschiedene Gemissegerichte, Raita, Solat, Nan und Basmati-Reis /
3 different vegetable preparations, raits, solad, nan and basmati-rice

TAJ MAHAL THALI 21,00¢€
2 verschiedene Fleischgerichte, Gemisegericht, Raita, Salot, Nan und Bosmati-Reis /
2 different meat-dishes, vegetable-dish,raita, slad, nan and basmati-rice

FISCH THALI 24,50 €
3 verschiedene Fischgerichte, Roit, Salot, Nan und Basmati-Reis /
3 different kind of fish, raita, soled, nan and basmofi-rice

VEGETABLE THALI fir 2 Personen 38.90€
6 verschiedene Gemissegerichte, Roita, Solat, Nan und Basmati-Reis / !
é different vegetable preporations, raita, salad, non and basmati-rice

TAJ MAHAL THALI fir 2 Personen

4 verschiedene Fleischgerichte, 2 verschiedene Gemiiseqericht , Raita, Salat i-Rei 41,90¢
4 different meat-dishes, 2 different vegetable-dishes, rgitt:, m?ud,nngﬁ ?}?ac? Eo!g?uttjir-]gcgumm l

SPEZIAL-MENU fiir 2 Personen ’
Lossen Sie sich dbertoschen! / special surprise-menue for 2 persons 9,00€

Verschiedene Gerichte ouf einem Teller - wir servieren Ihnen unsere Thalis auf Original Indischen Platten nach indischer Tradition

und stellen lhnen auch gerne Thalis fiir 2 Personen zusommen. / Vorious dish
Qur thalis are served in the best indiontradition on original platters. We also like fo p;;p;fseaﬂ;;g ?o';e 2 persons,
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SAMOSA
serviert mit Solat und Minz-Sauce

CHICKEN PAKORA
frittierte Hahnchenteile

VEGETABLE PAKORA
mit Salot

MOGLI MANGO
Huhnerfleisch in Mango-Souce

BALOO MASALA
gemischtes Gemise in Tomaten-Masola-Sauce

BAGHEERA BUTTER CHICKEN °
Hihnerfleischstiicke in Butter-Tomaten-Sauce

DUMBO
Vonilleeis mit Mango-(reme M& |jss2

4,90€
6,50€
550€
9,50€
150€

9,50€

50€

e

- e—



8,50€

MOl DAL MAHARANI®

"ot Linsen met Bumer pbereitet / Indion lentts, prepored with butfer 850¢€
MO2 NAVRATAM KORMA®

Froschox Geormisg in Knkosnuss- Sche-Sauce / resh vegetables in cocoonut-eam-souce 850¢
MO3 VEGETABLE JALFREZ]

versehedene< Gemisa nach trod ione ler At / 6 Ferent kind of vegetobles in troditional woy 8,90¢€
MO4 PALAK PANEER®

[: 3 er Seingt it hausgemochtem Kzse / tasty spinach with homemade cheese 8,90€
MO05 CHICKEN SABZI

Lot B bnerteiac, Fischas Gernisg-Gurrysauce / Yerder chicken, vorious fresh vegetables, currysauce 8,90 €
MO6 PUNJABI CHICKEN

[ores Hoboerfeicrh, tryssuce -schar / endss dhicken, qorrysauce - spig
MO7 MANGO CHICKEN ‘ e e

K hnereiseh in Margo-Sefon-Coshewnuss-Souce / chicken, mango-saffron-cashewnut-sauce 890 €
M08 CHAMA CHICKEN® ’

Lo Wi oereissh i Kichesertn, Curry-Masalo-Souce / tender chicken in hickpeas, curry-Masola-sauce

M09 CHICKEN ALU SAAG 8,90¢€
In7es Rinnerhiiort it nnBeln und Sginat / tender chicken w/potatoes and sinach

M10 CHICKEN TIKKA MASALA ’ g ¥ 9,50€
[57es Hiroer gt in Masslo-Sauce / tender chicken in Masalo-souce

MI11 BEEF VINDALOO 950€
I5mes Virsaisan it Sperisneniinaen ous Goo, schadf! / tender beef, special spices from Goa - hot!

M12 BEEF CURRY 3,90¢
Ionies Beieisth in urrysauce / tender beef in curysauce

M13 MUTTON DO PYAZA 9.90¢
Lormer®igisrh, Tomesten, Duighedn, Jughunt-Currgsauce / lomb, fomatoes, onions, yoghurt-currysauce ’

M14 LAMM OKRA 990 ¢

Torters Lerergicrh it Oso-enniiss / tesder lomb with okeo vegetobles
M15 FISCH BADAMI®

Serr ket in Mondel-Sfran-Sauce / salmon in olmond-soffron-souce 9,90€
M16 FISCH KARAHI LABABDAR®
Snctind in feiven Gewiizen, Poprikn, Ticheln, in der Plonne servieqt 10,90 €

/ slieean in deficte sgices, penoers, onions, served in the pon
M17 TAHDOORI CHICKEN TIKKA

Lorte rayciniente Hiknereischsticks qenrllt / tender marinoted fillet of chicken, grilled 10,50 €
M18 TAMDOORI MIXED-GRILL-PLATTE :
Erers von ollen Tondoor-Kintlichkeiten / various Tondoori -speciolities combined 11,90¢

M19 MALAI KABAB

Hisknertieiscttivons aeadlh, i Coshemnuss-Sufion-Sauce / tender morinrod - ,
M20 PUNJABI LAMM CURRY Ve arinted il of ke o

Tstes Lomnfieisch, Cunrysuce -schort / tender lonh, Qwirysouce- spicy

lled, with cushewnuf-suffron-suucel naoe

M21 MANGO LAMM 9,90¢
Lsraerdleischin Mango-Sefron-Cashewnuss-Soyce '
M22 BEIFA(‘;E N:AH‘ "go-Satan-Lostewunuss-Suuce / lomb in mo"ﬂo-S{Jffrr)n-(ushewrmf-saute 10,90 ¢
(e, Beot aeys Heketei / ool saised breod
M23 BEILAGE RAITA® 290¢
Josghuart mit Gurken / yoghurt with cucumber 2
90 €

Zu jedem Menli servieren wir Ihnen wahlweise eine Tagessuppe oder e},
€inen kleinen gemisch,
ten Sajqp
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