SN Montag-Freitag 11:30 £ 14:30 Ul (suBer

MEMITTAGSKARTE

MO DAL MAHARANI’ _ s
Indische Linsen mit Butter zubereitet / Indian lentils, prepared with butter 8.50€
M02 NAVRATAM KORMA®
Frisches Gemuse in Kokosnuss-Sahne-Sauce / fresh vegetables in cocoanut-cream-sauce 850¢C
M03 VEGETABLE JALFREZI
Vorschiedenes Gemise nach troditioneller Art / different kind of vegetables in trditional way 890¢€
MO04 PALAK PANEER® g
{2figar Spinat mit hausgemachtem Kase / tasty spinach with homemade cheese 890 €
0§ CHICKEN SABZI !
Zortes Huhnerfigisch, frisches Gemse-Currysouce / tender chicken, vorious frash vegetables, currysouce 8.90 €
K34 PUNJABI CHICKEN ;
Zortes Hihnerfieisch, Currysauce -scharf / tender chicken, currysouce - spicy
M07 MANGO CHICKEN 950€
Hihnerfieisch in Mango-Sofrn-Coshewnuss-Sauce/ chicken, mango-soffion-coshewnut-sauce
298 CHANA CHICKEN 890¢€
Jortes Rihnerfleisch in Kichererbsen, Curry-Masala-Sauce / tender chicken in chickpeas, curry-Masala-souce
V.09 CHICKEN ALU SAAG 8,90¢€
Lortes Hihnerfleisch mit Kortoffeln und Spinat / tender chicken w/potatoes and spinach
M10 CHICKEN TIKKA MASALA 9.50€
Zories Hihnerfleisch in Mosala-Sauce / tender chicken in Masala-sauce
M1l BEEFVINDALOO | 9,50€
Jortes Rindfleisch, mit Speziolgewiirzen aus Goa, schorfl / tender beef, special spices from Goa - hot!
12 BEEF CURRY 8,90¢€
[artes Rinofleisch in Currysouce / tender beef in currysauce
%13 MUTTON DO PYAZA 9,90¢€
Lommfleisch, Tomoten, Zwiebeln, Joghurt-Currysauce / lomb, tomatoes, onions, yoghurt-currysauce
1114 LAMM OKRA 9,90€
Lortes Lommfieisch mit Okro-Gemse / tender lamb with okra vegetables
115 FISCH BADAMI® 9,90€
Seelachsfilet in Mondel-Sofran-Sauce / solmon in almond-saffron-seuce
116 FISCH KARAHI LABABDAR® 10,90€
Seelachsfilet in feinen Gewdrzen, Paprika, Zwiebeln, in der Pfonne serviert
/ sa'mon in delicote spices, peppers, onions, served in the pan
117 TANDOORI CHICKEN TIKKA 10,50 €
Lorte morinierte Hihnerfleischstiicke gegrillt/ tender marinoted fillet of chicken, grilled
/18 TANDOORI MIXED-GRILL-PLATTE 11,90€
Envis von ollen Tandoori-Kostlichkeiten / various Tondoori-specialities combined
%19 MALAI KABAB 10,90€
Huhnesfleischstiicke geqrillt, m.Coshewnuss-Safran-Sauce / tender morinated fillet of chicken, arilled. with 2 4 E
#20 PUNJABI LAMM CURRY R e 9,90¢€
, . Lortes Lommfieisch, Currysouce -schorf/ tender lomb, CurTysouce- spicy
121 MANGO LAMM 10,90€
Lommfleischin Mango-Sofron-Cashewnuss-Sauce / lomb in mango-soffron-cashewnut-souce
M22 BEILAGE NAN' 290¢
Ovoles Brot ous Hefeteig / ovol roised bread "
M23 BEILAGE RAITA® : ] 290¢€

Joghurt mit Gurken / yoghurt with cycumber

2Zu jedem Mend servieren wir Ihnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat
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ONION BHAJI
Dwiebeln krdiftig gewiirzt und geschnitten / spicy onions, sliced
VEGETABLE PAKORA

Frisches gemischtes Gemse / fresh mixed vegetobles
ONION RING PAKORAS

Dwisbelringe kriftiq gewdirzt und frittiert / spicy onion rings, fried
PANEER PAKORA ¢

Frischer hausgemachter Kase / fresh homemade cheese

FiSH PAKORA®

Lartes Seelochsfilet / tender solmon fillgt

CHICKEN PAKORA
Lartes Huhnerfleisch / tender chicken

CHILI CHICKEN DRY'
Nordindische Huhnchenspezialitit/ North-India chicken speciality

CHIL! JHEENGA ™
Nordindische Riesengarnelenspezialitat / North-India king prown speciolity

VEGETABLE SAMOSA
2 Pastetchen mit frischem Gemiise gefillt / 2 postries filled with fresh vegetables

GEMISCHTER VORSPEISENTELLER fiir 2 Personen **
Frisches Gemise in Kichererbsenmehl gewendet und fittiert / fresh vegetables fried in chickpea’s batter

GEWISCHTER TANDOOR! fiir 1 Person ° |
Tortes Hihnerfleisch in versch. kastlichen Saucen moriniet, gegrilltim Holzkohle-Lehmofsn
/ tender chicken morinated in different tasty souces - grilled in a charcoal-clayoven

GEMISCHTER TANDOOR! fiir 2 Porsonen * -
Tortes Hohnerfleisch in versch. kostlichen Soucen mariniert, gegrilltim Holzkohle- Lehmofen

/tender chicken marinated in different fosty souces - grilled in a chorcool-clayoven

CHICKEN CHAT ¥ : : '
Hhnerfleisch und Kichererbsensalot / chicken and chickpeo-salod
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VEGETABLE TANDOOR! © PELD
Hausgemachter Kase, Blumenkohl, Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Auberginen, Paprika - am SpieB gegrillt/

homemade cheese, cauliflower, fomatoes, onions, zucchini, eggplant, peppers - grilled on a pic

TANDOORI CHICKEN ¢ PR LY

2 Hishnerkeulen marniniert nach einem berthimten nordindischen Rezept
/ 2 chicken drumsticks, marinated with an famous North-Indian recipe

CHICKEN TIKKA® 138 ¢
Torte marinierte Huhnerfleischstiicke, gegrillt / tender marinated fillet of chicken, grilled
ACHARI CHICKEN TIKKA © 1¥-B2¢

Lorte morinierte Hohnerfleischsticke, ?e rill, Obst-Gemisemarinade, nach traditioneller nordindischer Art - pikant/
tender morinated fillet of chicken, grilled, in g fruit-vegetable marinade, traditional North-Indian style, spicy

HARYALI MALAI KABAB © VI
Lortes matiniertes Hohnerfleisch in Spinot, - Minze- und Koriandersauce, mit Beilage
tender marinated chicken in spinach-mint-coriander-sauce :

JHEENGA TANDOORI ** J0-Tee
Riesengarnelen in Joghurt und Gewiirzen eingelegt, knusprig gegrillt/ king-prawns marinated in yoghurt and spices, grilled
MIXED-GRILL-PLATTE ¢

Etwas von allen Tondoori-Kostlichkeiten / various Tandoori specialifies combined ‘9'% €
MUTTON SHEEKH KABAB © .
Frisch gehocktes Lommfleisch, geqgrilt, zubeeitet mit Knoblouch, Tomaten, Ingwer und Koriander / n' '%
fresh minced lomb, grilled with garlic, tomatoes, ginger and coriander

FISH TIKKA *#

Seelochsfilet in Joghurt und Gewiizen eingelegt, knusprig gegrillt/ salmon marinated in yoghurt and spices, crispy grilled n ’% ¢

Zu allen Gerichten servieren wir besten BasmatiReis und Non /oll dishes served with best basmativice and nan

ko V8
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57 CHICKEN KORMA 13-%ee
Lortes Huhnerfleisch in Nuss-Saucs, mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mondeln /
tender chicken in nut-sauce with shredded almonds and cocoonut-flakes

58 CHICKEN SABZI [39%¢
Lortes Huhnerfleisch mit verschiedenem, frischen Gemse in Currysauce /
tender chicken with various fresh vegetables in currysauce

59 KARAHI MURGH |'4-00 €
Gegrillres }iﬁhn@rﬂeisch in Currysauce, Paprika, Zwiebelstiicke und Joghurt - in der Pfanne serviert /
grilled chicken in currysauce with peppers, onionpieces and yogurt, served in o hot sizzler

60 CHICKEN VINDALOO [345¢€
Huhnerfleisch mit Spezialgewirzen aus Goa - sehr scharf/
boneless chicken in a special blend of spice from Goa - very hot

61 BUTTER CHICKEN 132¢
Lartes Hohnerfleisch in Butter-Tomaten-Sauce / tender chicken in butter-tomato-sauce

62 TANDOORI CHICKEN MASALA ** |3-Qoc
Zartes Huhnerfleisch in Masalasauce / tender chicken in Masola-souce

63 MURGH NILGIRI 3§o¢

Huhnerfleisch mit Korianderbldttern, orientalische Krdutersauce, Kokosnussmilch, griner Chili, Minze, Spinat /
tender chicken with coriander-leafs in an oriental herb souce with cocoanut milk, green chili, mint and spinach

64 CHICKEN SAAG ‘3.% LY
Zortes Huhnerfleisch mit Spinat, nach bershmter nordindischer Art /
tender chicken with spinach, North Indian speciality

65 MANGO CHICKEN Kgo €
Tartes Hishnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce /
tender chicken in mango-soffron-cashew-sauce

66 CHICKEN JALFREZI o |4-00¢
Gegilites Huhnerfleisch, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grdnen Chili - schorf/ |
grilled chicken, peppers, onions, fomatoes, green chili - spicy

- a——

» _,_,_;.,_Af . T ?"
i i sy
- M

e i
o W‘-\“'@‘_'i"iw ’W natj" ¢ v £ 3 E




as

TIe i U

95 ROGAN JOSH

}q.qo €
Lortes Lommfleisch in Rogon-Curry-Sauce / tender lomb in rogan-curry-souce ,q ? 0 €
96 BHUNNA GHOSHT
Gebratenes Lammfeisch mit Tomaten und Rostzwiebeln in kediftiger Sauce/
tender lomb with tomatoes and fried o

ons in a spicy sauce
97  SAAG GHOSHT

15:50 ¢
Lartes Lommfleisch in Spinat nach beriihmter nordindischer Art/ tender lomb with spinach in North-Indian tradition
98  MUTTON KHUMB WALA

|5-50 €
Lortes Lammfleisch, frische Chompignons, Knoblouch, In?wer in Mondel-Safran-Sauce /
tender lomb with frech mushrooms, garlic, ginger in an o mond-saffron-sauce

9 MUTTON VINDALOO I5-%0¢
Lortes Lammfleisch mit Spezialgewiirzen aus Gog - sehy scharf/
tender lomb, spices from Gog - very hot
100 KARAHI GHOST* |55 ¢
Gebrotenes Lammfleisch in Currysauce mit Papriko, Iwiebelstiicken, | hurt, in der Pfanne serviert /
ied lamb in currysauce with peppers, onion-pieces ang yoghurt, servﬁ in hot sizzler
101 LAMM - BOTI MASALA
Lortes Lommfleisch in Masala-Sauce / fender lamb i

lletin Masalo-sauce '5'55 ¢
102 TAJ MAHAL TELLER
Gegiltes Hihner- und Lommlisch i fischem Gemise und Non /grilled chicken ond lomb in fregh vegetables and "qo ¢
103 MANGO LAMM e
Tartes Lommfeisch in frischer Mango-Safran-Cg
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-BEEF CURRY "3

Tartes Rindfleisch in Currysauce/ tender beef in curry-souce

BEEF MASALA * |3%2¢

Tortes Rindfleisch in Masalosauce / tender beef in Mosalo-sauce / tender beef with various fresh vegefables in currysauce

BEEF BHUNNA 13 %e

Lortes Rindfieisch mit Tomaten und Rastzwiebeln in krdftiger Sauce /
tender beef with tomatoes and fried onions in a spicy sauce

MANGO BEEF 1559,

Lartes Rindfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce / tender beef in fresh mango-saffron-cashewnut-sauce
BEEF SAAG

Y GQec
Lortes Rindfleisch und Spinat noch nordindischer At/ tender beef with spinach in North indian tradition '

BEEF VINDALOO

7%
u/’_
7
%
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129 JHEENGA JAFREZ)"

FISCH CURRY®

Seelochsfilet in Currysouce mit feinen Gewirzen / solmon in curry-sauce, delicated seasoned l "f‘q.

FISCH MASALA ***

Lortes Rindfleisch mit Speziolgewdrzen ous Goa - sehr schorf / tender beef, spices from Goa - very hot 'q 5 ¢

Seelochsfilet in kraftiger Mosolosauce / salmon in o spicy Masala-sauce l '-M oe

KARAHI FISCH LABABER®

Seelachsfilet in fein ausgewdihi i i
e usgewaniten Gewirzen, mit Pg

FISH MANGO®
Seelachsfilet in frischer Mango-Sufron-Cashewnuss-Sayce

ler

. 30 €
JHEENGA CURRY"® / salmonin fresh mu"go‘SUﬁION-CGShEWﬂUT-SﬂUfB ,S ,o

Riesengornelen in Curry-Sauce mit feinen Gew i i o°
iy " n Gewdrzen / king prawns in crrysauce, delicated seasoned | 8 10
Riesengornelen in kiftiger Masalo-Sayce

/ki ina spi €
JHEENGA KHUMB WALA "4 prownsin spicy Mosulo-souco 13490

Riesengornelen mit fri ;
king p,gu?,:ng a'i',ﬂ‘;:;;ﬁ‘mhﬁgh(hﬂmplgnons, Knoblauch und ln‘g

. €
fooms, gorlic and ginger in gn g ﬁ&’&[‘&;ﬁ’;‘.’ﬂﬁﬁ"“"s“"“’/ IM

1unem Chil; - e
ns, tomatoas u%d green cim;li qsﬁgrf 1

Riesengarnelen mit Paoi i
/spicygldng el mﬁ{l:gp gg?b:[!% Tomaten und

o s <
FERERNR N S R < -

o s ika, Zwi : . : €
SA0SONING With peppers,anion ices P&ﬁbﬁ"fmﬂ; g) der Pfanne serviert / ‘s
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ARTA J3-Fo

BH . ) e

Efslc:f Ama:;ﬁmen, oiriert, mit Zwiebeln, Tomaten -krdftig qewdrzt / mashed eggplont, onions, fomatoes - spicy " qo ‘
6 . ) .

Emﬁilsmﬁ?ﬂlgulgeﬂcht: Schwaize Linsen mit Butter zubereitet / Indian National dish - black lentils prepared in butter €

BOMBAY ALU o 1150

Kortoffeln in krfriger Zitronengrossauce - sehr schorfl / potatoes in a spicy ditronella-souce - very hot!

D“l ‘mne - - - - - b l , .% e

Indisches Nationalgericht: Gelbe Linsen mit Butter zubereitet/ Indian National dish - yellow lentils prepared in butter

NAVRATAN KORMA © 11490 €

Frisches Gemise in Kokosnuss-Sahnesauce / fresh vegetables in cocoonut-cream-sauce

PANEER LABABDAR

€
Housgemachter Kase mit Zwiebeln und Tomaten, mit Sauce / homemade cheese with anions and tomatoes and souce , ?QO
PALAK PANEER °

Krdftiger Spinat mit hausgemachtem Kise / tasty spinach with homemade cheese

RSB ©
SHABZI BAIGAN °
Auberginen mit housgemachtem Kse und Ingwer in Mandelsauce, fein gewurzt/
eggplonts with ho

R
memade cheese in ginge in almond-sauce, fine seasoning Q
SHABTZI KOFKA

- - . - o c
GemisekidBchen it wirziger Currysauce / vegetable dumplings in a spicy currysouce R‘S
CHANA MASALA
Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer / chickpeas in cur

_ R-50 ¢
ry with fresh tomatoes and ginger

KARAHI PANEER ®

Frischer gebratener ha

emachter Kase in Currysouce, i ; B-ﬁo €
homemade chee;':?n currysauce - served :‘1’153 pan " dor Moo snirt/
BHI;!DI ROhI;SfAZA ' 3‘?06
Frisches indisches Okragemiise mit Tomaten und Zwieheln - i
fresh Indian okra with fomatoes and onicm;l i:i mn;'s'ﬁgﬁlen in Currysouce /
PANEER BUTTER MASALA ©

Frischer hausgemadhter Kase in einer Butter-Mosala-Sauce / fresh ho

90 ¢

memade i ?

MIED VEGETABLES JALFREZ cheese in butter-Mosolo-souce B

Verschiedene gemischte Gemse in tradifi indi : ) €
ifferent kind of mixed fresh vegetables ino::gljl_nt?mfm::[ﬁt'mﬁfg‘;ﬂm?gn/ ?
MGO HIX}ED VEGETABLES er
risches gemischtes Gemijse mit fri i

/ mixed ﬁzsh vegetuble"s“:vs?thn}lreirl:snd::l:;ﬁ?;ﬂ%oiqi:gSHfﬂShewnuis-Sou(e
MALAI KOFTA 4%

’ F qo €
ewnut-sauce

Kortoffelbilichen, Rahmks

in Weizenmehl ifilﬁum?.mkg;:i iyl

| bemuse, Mandeln, Rosinen ynd Cashewniissg '?-106
with almonds, raisins gng cq: g:rnmu/t e polowithoancheess g Variaus vegetables
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TAJ MIAHAL
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[ERLY;
GETABLE BIRYANI -
153 ‘rﬁr hiEsT(hem gemischtem Gemise / with a variety of fresh vegetablos 13 qo .
ICKEN TIKKA BIRYANI . ‘ N
e fi?hnerﬂeisch mit Mandeln und Rosinen / chicken with almonds and raisins 'L’-So (
5 BEEF BIRYANI ‘ N

15 Rindfleisch mit Mandeln und Rosinen / beef with almonds and roisins "-/50 ‘
156 MUTTON BIRYANI _ -

Lommleisch- mit Mondeln und Rosinen / lamb with almonds and roisins '6 %

[ ] b d (

157 SHAJAHANII BIRYANI _

mit Hihnerbrust- und Lommstreifen Shrimps und Nissen / with strips of chicken-breast and lomb, shrimps ond nuts

g 1

163 VEGETABLE THALI 1#%,
3verschiedene Gemosegeriche, Raita, Salat, Nan und Bosmati-Reis /
different vegetgble preporations, rait, salad, non gng basmoti-rice
164 TAJ MAHAL THAL

2 verschiedene Fleischgerichte, Gemisegericht

,Q.’o
(
, : , Raita, Salat, Ng .
2 different meat-ishes, vegetoble-dish, i, salod, nan gnd h;sgmnt:inﬁ??én o-Reis/
165  FISCH THAL

1%,
3 verschiedena Fisch erichte, Raitg, Sol o
T o i
166 VEGETABLE THA iy, 9 Porsonen
6 verschiog sl .
6 diffrent 3339?:‘:?‘;’”99"(*"6, Roit

31
9, RKoita, Salat, Nan yng smati-
Préporations, rgito, slqg nunrtlmd m‘.’.ﬂ!n“?.'(‘{
o7 T MAHAL THALI £y 9
y ‘&‘ﬁiw;l‘:‘dfnﬂ& Eg;ﬂgogc(l;le, 2vorschiodong Go

Misoorichte, Raitg, Sof |
»© OWoront vogotabl.qishos, g sl nop b, i Bewmﬂnms/
163 s EZIAL-M _Eijfliﬁrz

68-

Tollor - wir servioron Ihnan , ior
Our mﬁ Stellan Ihnan gyl g Thalis fr 2 Porsonan 4 smmme:.lg ml‘uﬂam’ lndhr?m;a::zﬁ pdschor Toen
served in the hesy ndiantradition on orlginal platters, We aé like to prepare tholis fw;" persons.
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80  ENTESABZI J4.83¢
Entenfleisch mit verschiedenem, frischen Gemse in Currysauce / tender duck with vorious fresh vegetables in currysouce

81  KARAHI ENTE |4Ke¢
Entenfleisch in Currysauce, Paprika, Zwiebelsticken und Joghurt - in der Pfanne serviert /

grilled duck in currysauce with peppers, onion-pieces and yogurt, served in g hot sizzer

82  ENTEVINDALOO 4%,
Entenfieisch mit Speziolgewirzen aus Goa - sehr scharf / boneless duck in a special blend of spice from Gog - very hot

83  MANGO ENTE [§:Sec
Entenfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce / tender duck in mango-soffron-cashew-sauce

84  ENTEJALFREZ) Mo ¢

Entenfleisch, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinen Chili - schorf /grilled duck, peppers, onions, tomatoes, green chili - spicy

Zu allen Gerichten servieren wir besten BasmatiReis / ol dishes served with best basmatiice

" —
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174 NAN™* 249 ¢
Ovales Brot aus Hefeteig / ovol raised bread :
175 ROTI €
Flaches Vollkor-Fladenbrot / flot whole-meal bread ?’ 6’0
176 PRANTHA® 34 €
Mehrschichtiges Vollkornbrot mit Butter / multi-layer whols-meal bread with butter %
177 MINT PRANTHA X XA
gefullt mit frischer Minze / filled with fresh mint
178 VEGETABLE PRANTHA “'50 € |
gefullt mit frischem Gemiise / filled with fresh vegetables
179 PANEER KULCHA® L‘.zo € .l
Hefeteigbrot, gefillt mit housgemachtem Kase / raised bread filled w/homemade cheese :
180 LACHSAN KULCHA oder ONION KULCHA 3q° €
Hefeteigbrot, gefullt mit Knoblouch oder Zwiebeln / raised bread filled with gorlic or onions
181 KEEMA NAN oder PESHAWARI NAN “** .40 €
Hefeteigbrot, gefillt mit Lommfleisch oder Rosinen / raised bread filled with minced lamb-meat o roisins q q
€
PAD o ;
102 ?S%(k Linsenwoffeln in 3 verschiedenen schmackhoften Saucen / 2 pices of lentil-wafers in 3 different souces 3 ?0

Coivchnr mahasbanae El ndanheat ane dam Halsbahlad ahmnfan 7 Clot hoalod bennd Sench benon tha deveeomnd Al ciian

ot -
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188 PLAIN DAHI® v80¢

Einfocher Joghutt / plain yoghurt

189 ALURAITA® 3@0 €

Kartoffel-Joghurt / potato yoghurt

190 KHEERE KA RAITA® 390 ¢€

Gurken-Joghurt / cucumber yoghurt

191 PULAO RICE 5 @ ¢

Basmati-Reis - nach Mogul-Art zubereitet / Basmati-rice in mogul-style

197 MANGO-CREME MIT VANILLEEIS < H-5o ¢
mango-creom with vanilla icecreom
198 LYNCHEES MIT VANILLEEIS A q'so €
lychees with vanilla icecreom
199 FIRNI** YSoc¢
Honigmilch mit Reismehl, Mandeln, Pistozien und Nissen / honey-milk with rice-flour, almonds, pistaccioand nuts
200 MANGO KULFI ** H-8s¢
Honigmilch mit Maismehl, Mandeln und Pistazien / honey-milk with corn-flour, almonds and pistaccio
201 GULAB JAMUN ® Y<o ¢
Ballchen aus Milch und Quark, in Honig gebacken / balls made of milk and cheese, baked in honey
202 TAJ MAHAL TELLER *A .
Lossen Sie sich Gberraschen! / our suprise-special 6 50 ¥

203 TAJ MAHAL TELLER - fir 2 Personen “A<" Q-Go ¢

Lossen Sie sich berraschen! / our suprise-speciol
1o D “‘MM
DT b

i 8

e S o




K01 SAMOSA
serviert mit Solot und Minz-Sauce

K02 CHICKEN PAKORA
frittierte Hhnchenteile

KO3 VEGETABLE PAKORA
mit Salat

K04 MOGLI MANGO
Hihnerfleisch in Mango-Sauce

KO5 BALOO MASALA
gemischtes Gemise in Tomaten-Masola-Souce

K06 BAGHEERA BUTTER CHICKEN ¢
Hihnerfleischstiicke in Butter-Tomaten-Sauce

K10 DUMBO
Vonilleeis mit Mango-Creme

Ehmammm



